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Chladirenské a mrazirenské haly
montované ze sendvicovych panelu

Pisné evropské smérnice o hygiené potravin piesné definuji normy pro zpracovani a ulozeni potravin, na zakladé kterych musi
byt vnitfni povrchy budov, ve kterych jsou uloieny potraviny, hladké, aby nezadriovaly necistoty, snadno omyvatelné, nesmi pro-
poustét vihkost a mély by mit svétlé barvy. VSechny tyto aspekty spliiuji montované haly ze sendvicovych paneld se specidlnimi
vnitinimi povrchy pro hygienické aplikace.

Obr. 1 - Chladirenskd hala ze sendvicovych paneld

TEPELNE-1IZOLACNi VLASTNOSTI SENDVICOVYCH PANELU

Chladirenské haly oplasténé sendvicovymi panely maji jadra pa-
neld z tuhého polyuretanu, ktery je netoxicky a splfiuje soucasné
hygienické predpisy. Tato izolace plné zabrafiuje rGstu plisni Ci
mnoZeni bakterii, coz by mélo v potravinaistvi negativni vliv na
zdravi ¢lovéka.

DuleZitym aspektem pro chladirenské haly, které sendvicové pa-
nely spliiuji, jsou vyborné tepelné-izolacni vlastnosti, aby nedocha-
zelo k vyskytim tepelnych mostt a kondenzaci vody. Stejné dilezi-
td je pro tato zafizeni parotésnost a vzduchotésnost. Obvodovy
plast tak dokonale a bezpecné chrani vnitini prostiedi budovy, ve
kterém se musi s vyuZitim minimalni energie udrzovat pozadované
nizké teploty v pribéhu celého roku. Stejné tak i zapraveni spojl
mezi jednotlivymi panely musi byt Gc¢inné utésnéno, coz sendvico-
vé panely se specidlnimi zaklapovacimi zdmky splfiuji.

Sendvicové panely jsou nejlepsim tepelnym izolantem pro chla-
direnské haly. Pfi pouiiti polyuretanového panelu o tloustce
100 mm je hodnota soucinitele prostupu tepla U = 0,22 W/m?K.
A pii poutziti panelu o tloustce 120 mm soucinitel prostupu tepla jiz
je jen 0,18 W/m?K. Pfi téchto relativn@ minimalnich tloustkach
sendvicovych panel( tak dosahujeme vybornych vlastnosti pfi zajis-
téni prostorovych Uspor budovy ve srovnani s jinymi materidly.

CHLADIRENSKE HALY S ULO TECHNOLOGIi

Chladirenské haly s tzv. ULO technologii se standardné sklddaji - _
z jednotlivych chladirenskych boxl, opldsténych polyuretanovy- oy o
mi panely tloustky 200 mm (hodnota soutinitele prostupu tepla )y, 5 _ Chladirensky box
je zde jiz jen 0,11 W/m?K), pficemz kazdy chladirensky box vyu-
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Zivd svou vlastni chladirenskou jednotku. ULO technologie zame-
zuje pfistupu kysliku, coz je zddouci zejména pfi uskladiovani
ovoce a zeleniny. Navic ULO technologie vyuzivd méfici a regu-
la¢ni techniky.

Optimadlni mnoZzstvi kysliku v chladirenském boxu s ULO technologii
je 1,2 %. Pozadovaného procenta je dosazeno spotfebovévanim kys-
liku v ULO komore ,dychanim” ovoce a preménou kysliku na oxid uh-
licity. Aby optimalniho poméru mezi kyslikem (1,2 %) a oxidem uhli-
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Obr. 3 - Chladirenské jednotky
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0br. 4 - Chladirenské dvere
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¢itym (3 %) bylo dosazeno co nejrychleji a nejefektivnéji, je do ko-
mory dodavém dusik a odebirdn oxid uhlicity, tak aby mnoZstvi
kysliku nikdy nekleslo pod 1 % a nedoslo ke kvaseni ovoce.

Pro dosazeni pozadovanych podminek chladirenského boxu
s ULO technologii je dilezité zajisténi dokonalého proudéni vzduchu
v boxu, dostatecnd tepelnd izolace stropu, stén i podlahy. Chlazeni
boxu vyZaduje dosazeni a udrzeni teploty okolo 2 °C po cely den,
aby ovoce bylo uchovano cerstvé, tvrdé a pIné vitaminG. Pfi tomto
typu skladovani ovoce se zabrdni celkové
7trdté ovoce az o 30 % oproti béZznému
skladovani. Kazdé ovoce ¢i zelenina vyZzadu-
je pfislu§nou teplotu pficemi je zapotfebi
zelenina ,snese”, tento aspekt je zapotfebi
zvazovat pfi vybéru vhodného typu chladi-
renského zafizeni. Chladirenské montované
haly v kombinaci s tzv. ULO technologii
predstavuji nejvhodnéjsi variantu k uchova-
ni ovoce a zeleniny. Montované sendvicové
haly zajisti maximalni potfebnou izolaci,
ktera redukuje prostup tepla zvenci na po-
Zadovanou Uroven, tim je provoz zafizeni
ekonomictéjsi a ucinnéjsi. Naproti tomu ULO
technologie (Ultra Low Oxygen), nabizi zafi-
zeni, které na principu zabranéni pfistupu
kysliku k uskladnénym plodim do chladi-
renskych box0 zajisti dlouhodobou trvanli-
vost ovoce a zeleniny.
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CHLADIRENSKE DVERE

Do chladirenskych hal jsou doddvany spe-
cidlni chladirenské posuvné dvefe. Tyto
dvefe se skladaji z rdmu, kfidla a zadni kryci
listy. Dvefe mohou byt jednokfidlé i dvou-
kridlé. Kridlo dvefi se standardné doddvd
v tloustkach panelu 60 ¢i 80 mm, ktery je
shodny s izola¢nim oplasténim, na které ply-
nule navazuje a diky konstrukénimu prove-
deni prerusuje tepelny most mezi vnitinim
a vnéjsim prostiedim. Vstupni otvor je ole-
movan hlinikovym profilem. Oblozkové zd-
rubné se dodavaji v riznych tloustkach podle
pouzitého oplasténi stén. Na kfidle dvefi je
umisténa klika a bezpe¢nostni zamek, ktery
zabrafuje vnitfnimu uzam¢eni. Pro snadnou
manipulaci se tyto dvefe dodavaji s elektric-
kym pohonem s ovladanim na tlacitko.
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Ing. Blanka Dostdlovd,
blanka.dostalova@montkovo.cz,
MONT-KOVO spol. s r. 0.

Refrigerating and Cold-Storage
Halls Built from Sandwich Panels
The strict European directives on
food hygiene precisely define stand-
ards for food processing and storage
halls based on which building inner
surfaces in which the food items are
stored must be smooth not to retain
dirt, easily washable, they cannot
transmit humidity and should be of
bright colour. All these aspects are
followed in assembled halls from
sandwich panels with special inner
surfaces for hygienic application.




